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Sapori & Sapori

Scheda Tecnica Salsiccia di Agnello

Ingredienti: Carne ovina, carne suina, sale, destrosio, saccarosio, aromi e spezie.
Antiossidante.:ascorbato di sodio;
Cons.: nitrato di potassio, nitrito di sodio.

Lavorazione: La Salsiccia di Agnello si ottiene con carne ovina e suina tagliata a pezzi a cui
viene aggiunto: sale, pepe, aromi e spezie.
L’impasto viene insaccato in budella naturali e legato a mano
con tipica forma cilindrica, peso stagionato 150 gr circa.

Stagionatura: 30 giorni.

Confezione: Confezioni sottovuoto con prodotto singolo o multiplo da 3 kg.
Modalita vendita: a peso;
Conservazione: |l prodotto va conservato in luogo fresco e asciutto al riparo dai

raggi del sole, 0 8° C;
Tempi di attesa: Sempre disponibile;

Shelf life: Per il prodotto confezionato sottovuoto 180 giorni.

Allergeni: Cereali contenenti glutine e prodotti derivati: ASSENTE
Crostacei e prodotti a base di crostacei: ASSENTE
Uova e prodotti a base di uova: ASSENTE
Pesce e prodotti a base di pesce: ASSENTE
Arachidi e prodotti a base di arachidi: ASSENTE
Soia e prodotti a base di soia: ASSENTE
Latte e prodotti a base di latte: ASSENTE
Frutta a guscio (mandorle, nocciole, noci pistacchi): ~ ASSENTE
Sedano e prodotti a base di sedano: ASSENTE
Molluschi: ASSENTE
Lupino: ASSENTE

Prodotto da:

|
CEE

Produzione e lavorazione carni ¢ salum
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